
 
 

PER COMINCIARE 
 
 

Tagliatelle di seppia, pomodoro e basilico (pomodoro, basilico) 
Roasted cuttlefish tagliatelle, tomato and basil 

€. 20,00 
 

Capesante* alla Tony lardellate su crema di piselli e zenzero candito 
(capesante, guanciale croccante, zenzero candito, crema di piselli) 

Tony’s Scallops* larded on peas cream and candied ginger 
€. 22,00 

 
Tartare di tonno alla mediterranea, con pomodorini, capperi e olive 
Mediterranean tuna tartare, with cherry tomatoes, capers and olives 

€. 24,00 
 

Prosciutto di tonno affumicato al melograno e agrumi  
Smoked Tuna Ham with pomegrate and citrus fruits 

€. 22,00 
 

Crostini del cantabrico con burro al prezzemolo 
Cantabrian croutons with butter and parsley 

€. 16,00 
 

Parmigiana di melanzane 
Eggplant Parmigiana 

€. 12,00 
 

 Burrata con crema verde e pomodorini  
Burrata with green cream and cherry tomatoes  

€. 18,00 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
 
 

 

 
 

PRIMI PIATTI 
 
 

Spaghetti alle vongole  
Spaghetti with clams 

€. 22,00 
 

Paccheri al nero di seppia in ragu di dentice  
Paccheri with cuttlefish ink in red snapper ragout 

€. 20,00 
 

Tagliolino nero con spada, melanzane e pomodorini (farina, nero di seppia) 
    Black tagliolino with swordfish, eggplant and cherry tomatoes 

€. 22,00 
 

Scialatielli alla Costiera 
Italian pasta “Scialatielli” with seafood flavours 

€. 22,00 
 

Fregola sarda alla pescatora 
 (cozze, vongole, calamari*, gamberi*, pomodoro, aglio, erbe aromatiche) 

Sardinian fregola with seafood 
(mussels, clams, squid *, prawns *, tomato, garlic, aromatic herbs) 

€. 22,00 
 

Risotto ai moscardini “in prigione” con pomodorini e olive 
Risotto with octopus "in prison" with cherry tomatoes and olives 

€. 22,00 
 

Gnocchi viola alla Valdostana con piselli 
Valdostana-style purple gnocchi with peas 

€. 18,00 
 
 

 
 
 
 
 



 
 

LE PIETANZE 
 

 

Merluzzo alla Livornese 
Cod Livornese style 

€. 20,00 
 

Filetto di branzino al sale 
Salted sea bass fillet 

€. 24,00 
 

Polpo fritto con crema di avocado 
Fried octopus with avocado cream 

 €. 22,00 
 

Rana pescatrice con carciofi e pomodorini 
Monkfish with artichokes and cherry tomatoes 

€. 26,00 
 

Frittura Mista di pesce (calamari, gamberetti, triglie e alice) 
Mixed fried fish 

€. 24,00 
 

Tagliata di contro filetto ai carciofi 
Sliced fillet with artichokes 

€. 24,00 
 

Bistecca alla Fiorentina (gr.1000) 
Florentine steak (gr. 1000)  

 €. 6,00 all’etto 
 
 
 

 
 
 



 
 

LE DOLCI TENTAZIONI 
 

 

Tiramisù della casa 
Home made Tiramisù 

€. 6,00 
 

Cheesecake 
(frutti rossi, pistacchio) 

Cheesecake (red fruits, pistachio) 
€. 6,00 

 
Cannolo Siciliano* 
Sicilian cannolo* 

€. 7,00 
 

Tarte Tatin di mele*con gelato 
Apple tarte tatin* with ice cream 

€. 7,50 
 

Baba’ con crema 
Babà with cream 

€. 7,00 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
N.B. Si informa la gentile clientela che il prezzo del pesce fresco potrebbe variare in base al periodo 
e alla disponibilità del mercato ittico.  
Sarà ad ogni modo nostra premura informare la clientela dell’avvenuta variazione.  
 

La Direzione 


